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Al Pesce Pazzo
pazziperil pesce

COSTANTING MALATTO

AVIDE Petrini, pa-
D tron del ristorante
“Il Pesce Pazzo”

nel porto turistico di Va-
razze, prima che chef si
definisce pescatore. E
nella bella stagione sul
suo peschereccio eserci-
taunapartedellasuaatti-
vita di ristoratore, orga-
nizzando periclientibat-
tute dipescae cucinando
poisulla barca il pescato.
Sullaterrafermaconla

RISTORANTE IL PESCE PAZZO
Marina di Varazze 019930032,
aperto sempre, chiude lunedi
(non da giugno a settembre)

moglie Zaira, bresciana
trapiantatain Liguria per
amore, a guidare la sala
conampiodehor, Davide
ha scelto la formula del
menifisso, tuttoerigoro-
samentedipesce.Cucina
semplice, chepuntasulla
freschezza degli ingre-
dienti. Ho assaggiatouna
tagliata di palamita, poi
tagliolini con polpo e ba-
silico, filetto di mormora
agli agrumi. Infine tris di
dolci. Lista dei vini ridot-
ta all’essenziale, con un
ricarico onesto. Ho paga-
to 39 euro, vini esclusi:
non proprio a buon mer-
cato, per un meni1 fisso,
anche se comprende tre
portate pittildessert. Il ri-
storante merita comun-
que una visita, per gusta-
re il pesce ligure, per for-
tuna ancora sufficiente-
mente abbondante.
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